WINZERKELLER

HEX VOM DASENSTEIN ﬁgm{,ﬁfmﬂ

SEIT 1934

R o Y TROPHY &

Best wine grower of Germany
1. Position 2004 - 2007
2. Position 2008 - 2009
WER¥ 3. Position 2010 — 2014

Gewiirztraminer

R R
Spitlese

# & 72X Anbaugebiet: (8BS 3 Baden/Ortenau

H & AR Jahrgang: 2015
&4 Bezeichnung: B BE I Gewiirztraminer
Hi % i Rebsorte: LI Gewiirztraminer

FRB%HS Qualitdtsstufe:: 15[ &2 %) 1% Mifif/Deutscher Pridikatswein/Spitlese
& Geschmacksrichtung: #H % mild

HEWE Lage: IEy A 7515 T+t A Hex vom Dasenstein
W3R B FlaschengroBe:  0.75 Jt Liter
%5 Artikelnummer: 7146
B E Analysewerte:
Alkohol WS & & 12.0%
Restzucker BepER 53.7 g/l
Siure RIE 4.3 g/l
BR#I77¥2: Vinifikation: ANEF AN I IRE L U5 R T B [ e B A T
e 4 5 Charakteristik: T B, VR AR U A
HEKVOM DAS ENSTEL\] o om 2 IR 4o 0, BB AV I A BHE S T 7 . Ein aromatischer  Wein,
[ |l‘ e kréftig goldgelbe in der Farbe. In der Nase mischen sich intensiver Rosenbliitenduft und
; _ - Gewiirznelke lang anhaltend Im Mund schmeichelt er mit einer feinen Siifle.
Gewurztraminer Spities : RFEE Trinktemperatur: 8-10 #EIKSE °C
TR E Lagerung bei: 8-13 }EINE  RIRESfEAE, B71LIRZ . Nichtin der
Sonne lagern.
BYIHEES Speiseempfehlung: G IEBCOIERANE A, anspE R T, fERE
Z‘ﬁTﬂlﬁ PAREATRE (4 2F W50
Zu Kise und Desserts wie Apfeltarte, Creme Caramel und Milchreis mit Zimt und Zucker.
R4y Inhalt: BBEY, "M, Gewiirztraminer, Sulfite

RFEH# MHD: TARFIFRH] . Nicht erforderlich
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